






На сегодняшний день, учитывая изначальный профиль 
компании, наши производственные площадки находятся
на этапе становления, и как следствие, объемы выпускаемой 
продукции довольно ограничены, но именно это позволяет 
нашей команде соблюдать высокие стандарты виноделия,
и конкурировать с лучшими представителями индустрии.

Ограниченный объем вовсе не означает, что производство 
кустарное. Чтобы раскрыть весь потенциал урожая, мы на всех 
этапах используем самое передовое и качественное 
оборудование, таких производителей как: Gangloff, TMCI
Padovan, Bucher. На этапе хранения и созревания, где
и происходит главное волшебство, наши вина отдыхают
в дубовых бочках от производителей RADOUX, DEMPTOS, 
MAGRENAN, обретая свой индивидуальный характер, 
неповторимый вкус и аромат.  

Также наше предприятие оборудовано емкостным парком для 
вызревания игристых вин.

Особое внимание мы уделяем процессу окисления вина, чтобы
предотвратить негативные последствия от этого неизбежного 
этапа, и надолго сохранить свежесть вина, тем самым обеспечить 
идеальным качеством каждую бутылку нашего продукта.

Что же касается розлива, то имеющееся оборудование позволяет 
нам наполнить каждую бутылку с минимальной потерей 
качества, тем самым донести до ценителей плоды нашего труда 
на пике его вкусовых и ароматических качеств. Азотная 
обработка тары перед наполнением защищает продукт
от  различных факторов риска, обеспечивает сохранность 
качества вина, и увеличивает срок его хранения.

Производство



Что нас действительно отличает от других винодельческих 
компаний, так это то, что несмотря на высокий уровень нашего 
виноматериала мы делаем из него безалкогольные вина 
наравне с классическими.

Безалкогольное вино – это вино, прошедшее полный цикл 
производства классического натурального вина, 
обезалкоголенное на последнем этапе перед розливом.
Мы деалкоголизируем наше вино самым щадящим
и самым дорогим способом, чтобы сохранить не только его 

вкусо - ароматические свойства, но и все полезные для организма 
продукты ферментации.

Вино лишается содержания спиртов непосредственно перед 
розливом, методом вакуумной деалкоголизации, при температуре 
всего лишь 22oС, что не наносит вину никакого ущерба, и не лишает 
его полезных свойств.

Безалкогольное вино бывает всех тех же видов, что
и классическое: белое, красное, розовое, сухое, полусухое, сладкое 
и игристое.

Безалкогольные вина

11-18% Alc. Удаление спиртов
из виноматериала

ВИНО ДЕАЛКОГОЛИЗАЦИЯ Крепкий алкоголь
от EBCV LLC.
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